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Forno elettrico monocamera a platea rotante

Single chamber electric oven with rotating bed plate
Einkammer-Elektro-Backofen mit drehbarer Backplatte
Four electrique 1 chambre a sole tournante

Horno electrico de una camara con solera giratoria
SJ'IeKTpVHeCKaﬂ OfHOKamMepHasa neyb C Bpawarnwmmca noaom

made In Italy ﬂyﬂ
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Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Moodens

GT110/11D ' GT140/1D '

Dimensioni camera di cottura - Cooking chamber dimensions- MalRe der Backkammer e 1100 1400
Dimensions de la chambre de cuisson - Dimensiones camara de coccién - Pasmepb! nekapHoi kamepbl
Dimensioni esterne - External dimensions - AuRenmale :; rr];rr?] 1218 1?18
Dimensions externes - Dimensiones externas - BHeLuH1e pa3mepbl
pasuep H mm 1670 1670

Capacita di cottura pizze - Pizza baking capacity - Backleistung Pizzen - Capacité de cuisson de pizza nr g gg ggg mm; 114(') (% ggg mm)
Capacidad de coccion pizzas - [pon3BoaNTENEHOCTb BbINEYKM MULLbI 3(@ 500 mm) 5 (EZ) 500 r:anyr:;)
Alimentazione elettrica 50/60Hz - Electric power supply 50/60Hz - Stromversorgung 50/60Hz Volt AC 3230 AC 3230
Alimentation électrique 50/60Hz - Alimentacién eléctrica 50/60Hz - OnekTponutanue 50/60Hz o AC 3 N 400 AC 3 N 400
Assorbimento massimo - Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kW / 146 177
Puissance de raccordement - Absorcién maxima - MakcumanbHoe notpebreHue max ! !
Consumo medio - Average consumption - Durchschnittlicher Verbrauch KWh 9 106
Consommation moyenne - Consumo medio - CpegHee notpebneHue ’
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec HeTTo Kg 460 580
Dimensioni esterne con imballo - External dimensions including packaging - AuBenmale der L mm 1240 1240
Verpackung o ) P mm 1340 1640
Dimensions externes avec emballage - Dimensiones externas con embalaje - BHelwuHue pasmepsi ¢
ynaKoBKOi H mm 2000 2150
Peso lordo - Gross weight - Bruttogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec GpyTto Kg 495 656
Cappa con aspiratore - Hoods with extractor - Abzugshauben mit Sauggebléase n 40
Hottes avecaspirateur - Campanas con extractor - BbITSXKKa C BEHTUNATOPOM
Cappa senza aspiratore - Hoods without extractor - Abzugshauben ohne Sauggeblase ) m
Hottes sans aspirateur - Campanas sin extractor - BbiTsixkka 63 BeHTunsATopa
Dimensioni esterne - External dimensions - Aufenmalie IF', mm 12;8 12;8
Dimensions externes - Dimensiones externas - BHewHue pasme

i i X i i X HEWHUe pasmepsb! H mm 500 500
Alimentazione elettrica 50/60 Hz - Electric power supply 50/60 Hz - Stromversorgung 50/60 Hz Volt AC 230 AC 230
Alimentation électrique 50/60 Hz - Alimentacion eléctrica 50/60 Hz - Snexkmponumarue 50/60 Hz &
Assorbimento massimo - Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme KW 013 013
Puissance de raccordement - Absorcion maxima - MakcumasnsHoe nompebrieHue ’ !
Portata - Capacity - Durchsatz - Change utile - Capacidad — Motok m¥h 700 700
Diametro foro d'uscita - Diameter exit hole - Durchmesser Austrittsloch - Diamétre trou de sortie o 150 150
Diametro del orifi cio de salida - uamemp eb1x00H020 omeepcmusi
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo Kg 51/48 70/67

L: larghezza - width - Breite - largeur - anchura - wupuna P: profondita - depth - Tiefe - profondeur - profundidad - zzy6una H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura — ssicoma

Mantenere tra il forno e le altre apparecchiature o materiali in_ ammabili, una distanza minima di almeno 50 mm.

Ensure that you keep a distance of at least 50 mm between the oven and other equipment or infl ammable materials.

Halten Sie zwischen dem Ofen und anderen Apparaten oder entziindlichen Materialien einen Mindestabstand von 50 mm ein

Maintenir une distance minimale d’au moins 50 mm entre le four et les autres appareils ou materiaux infl ammables.

Deje una distancia minima de 50 mm entre el horno y otros equipos 0 materiales in_ amables.

CoxpaHums mMexdy neybio u dpyaum 0bopydosaHuem unu 80320paemMbIMU Mamepuanamu, MUHUMaNbHoe paccmosiHue, no MeHbwel Mepe, 50 Mm.
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0 Le caratteristiche principali sono:

Costruzione in acciaio inox

Piano di cottura in mattoni di cordierite montato su telaio rotante
Isolamento in lana di roccia evaporata

Doppia velocita di rotazione (per infornare e per cuocere)
Possibilita di invertire il senso di rotazione

Doppia illuminazione interna con lampade alogene

Porta con vetro panoramico

Sfiato vapori regolabile

Resistenze elettriche corazzate nel cielo e sotto la platea
Controllo elettronico della cottura

Possibilita di programmare I'accensione automatica del forno

. Accessibilita facilitata a tutti i componenti elettrici

In fase di trasporto e di installazione, possibilita di ruotare il forno
sul supporto munito di ruote portando lingombro a 79 cm di
larghezza e 190 cm di altezza per consentire il transito attraverso
le normali porte
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Its main features are:

Stainless steel construction

Hearth deck made of cordierite stones mounted on rotating frame
Evaporated rock wool insulation

Two speeds of rotation (for loading and cooking)

Reversible direction of rotation

Dual internal lighting system with halogen lamps

Panoramic glass door

Adjustable steam vent

Armoured heating elements in roof and under deck

Electronic baking control

Oven programmable to switch on automatically

Easy access to all electrical components

Specially designed base with wheels enabling the oven to pivot
during transport and installation, bringing the overall dimensions to
79 cm in width and 190 cm in height so that it can pass through
standard size doorways.




Die wesentlichen Merkmale sind folgende:

Las caracteristicas principales son:

1. Konstruktion aus Edelstahl 1. Construccién de acero inoxidable
2. Backflache aus Cordierit-Steinen auf Drehgestell 2. Superficie de coccién realizada con ladrillos de cordierita y
3. lIsolierung aus verdampfter Steinwolle montada sobre bastidor giratorio
4.  Zwei Drehgeschwindigkeiten (zum Einschieben und zum Backen) 3. Aislamiento de lana de roca evaporada
5. Drehrichtung kann umgekehrt werden 4. Dos velocidades de rotacién (para introducir la pizza y para la
6. Doppelte Innenbeleuchtung mit Halogenleuchten coccion)
7. Tur mit Panoramaverglasung 5. Posibilidad de invertir el sentido de giro
8. Verstellbarer Dampfablass 6. lluminacion interior con dos lamparas haldgenas
9. Gekapselte Heizwiderstdnde an der Ofendecke und unter der || 7. Puerta con cristal panoramico
Backplatte 8. Salida regulable de vapores
10. Elektronische Garkontrolle 9. Resistencias eléctricas blindadas en la béveda y bajo la solera
11. Mbgliche Programmierung der automatischen Einschaltung des | 10. Control electrdnico de la coccidn
Ofens 11.  Opci6n de programacion para el encendido automatico del horno
12. Optimale Zugénglichkeit aller elektrischen Komponenten 12. Facil acceso a todos los componentes eléctricos
13. Fir Transport und Installation kann der Ofen auf dem Fahrgestell || 13. Durante las fases de transporte e instalacion, el horno puede
gedreht werden, wodurch seine Abmessungen auf 79 c¢cm Breite girarse sobre el soporte con ruedas para reducir sus dimensiones
und 190 cm Hoéhe gebracht werden, damit er durch normale Tiiren a 79 cm de ancho por 190 cm de altura para pasar por puertas
passt estandar
i ) L o . - )
Les principales caractéristiques sont : OCHOBHbIE XapaKTepUCTUKM:
1. Construction en acier inox 1. MsroToBneHa 13 HepxxaBeloLLel cTanm
2. Plan de cuisson en briques de cordiérite monté sur chassis || 2. Bobinekawowas NOBEPXHOCTb W3  KOPAMEPUTOBBLIX  KUPMMYEN,
tournant YCTaHOBMNEHA Ha BpaLLatoLLEMCS kapkace
3. lIsolation en laine de roche évaporée 3. Usonsuus 13 cyxon MUHepansHo BaThl
4. Double vitesse de rotation (pour enfourner et pour cuire) 4. [iBoiHas cKopOCTb BpaLLeHWs (415 3arpy3ku U BbinekaHns)
5. Possibilité d'inverser le sens de rotation 5. B03MOXHOCTb M3MEHEHWS HANPaBNeHUs BpaLLeHUs
6. Double éclairage interne avec lampes halogénes 6. [1BOMHOE BHYTPEHHEE OCBELLEHME ranoreHHbIMU naMnamm
7. Porte avec vitre panoramique 7. [1Bepb C NaHOpPamMHbIM CTEKIOM
8. Evacuation des vapeurs réglable 8.  Perynupyembilit BbINyck napa
9. Résistances électriques blindées dans la volte et sous la sole 9. ApMUpOBaHHbIE 3MEKTPUYECKME TAHbI HA BEPXHEW U HUXKHEN
10. Contrdle électronique de la cuisson MOBEPXHOCTSX
11. Possibilité de programmer I'allumage automatique du four 10.  ONEeKTPOHHbIN KOHTPOIb 3a BbiNekaHWEM
12. Accessibilité facilitée a tous les composants électriques 11. BO3MOXHOCTb NPOrpaMMMUPOBaHMS aBTOMATMYECKOTO BKMHOYEHUS
13. En phase de transport et d’installation, possibilité de tourner le four neym
sur le support muni de roues en portant I'encombrement & 79 ¢cm || 12. [TpocToi JOCTYN KO BCEM 3MNEKTPUYECKUM KOMMOHEHTaM
de largeur et 190 cm de hauteur pour permettre le passage a || 13. Bo3MOXHOCTb BpalleHWs Meyn Ha NOACTaBKe C kKorecamu npu

travers les portes normales

TPaHCNOPTUPOBKE UM YCTaHOBKe, [OCTUras Takum 0bpa3om
rabapuToB, cocTaBnstoLLMX 79 ¢M B LWMpuHy 1 190 ¢M B BbICOTY,
4TO NO3BONSIET NPOXOZ Yepes3 CTaHAAPTHbIE ABEPHbIE NPOEMbI.

€
La direzione declina ogni responsabilita per eventuali inesattezze contenute nel presente depliant, riservandosi di apportare le modifi che che riterra opportune

The Firm declines every responsability for the possible inaccuracies on this folder and reserves the right to make appropriate changes in the product

Die Firma tibernimmt keinerlei Verantwortung fiir eventuelle Ungenauigkeiten im Text des vorliegenden Prospekts und behalt sich vor, ohne Voranmeldung nétige Abanderungen vorzunehmen

La Maison décline toute responsabilité pour les inexactitudes contenues éventuellement dans ce dépliant et se réserve le droit d'éffectuer sur sa production toutes les modifi cations qu’elle jugera utiles

La Sociedad non se responsabiliza por cualquier inexactitud presente en este-catalogo reservandose el derecho demodifi car las que considera oportunas
PyK()@()anlRO He Hecem Kakou-1ubo omeemcmeeHHoCmuU 3a 803MONCHbLE HemouHocmu, co()ep.?/cau;uem 6 uacm(mmed 6p0u¢mpe, ocmaensis 3a coboil npaeo na enecexnue HeoOX00UMbIX U3MEHEHUI.
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L'espressione della versatilita

The expression of versatility

Die Austrahlung der Vielseitigkeit
L’expression meme de la flexibilité
La expresion de la versatilidad
BbipaxeHne yHMBepcanbHOCTb

made in Italy _fyﬂ

WWW.cuppone.com






Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mooens

EV835/1 EV835/2

Dimensioni camera di cottura - Cooking chamber dimensions- Male der Backkammer IIS nnlrr?] Hgg 1 138
Dimensions de la chambre de cuisson - Dimensiones camara de coccidn - Pasameps! nekapHol Kamepbi

H mm 160 160
Dimensioni esterne - External dimensions - Auflenmalie ||5 nﬂ:m ]‘5%8 1238
Dimensions externes - Dimensiones externas - BHewHue pasmeps|

pasiiep Hmm 435 770

Capacita di cottura pizze - Pizza baking capacity - Backleistung Pizzen - Capacité de cuisson de pizza o 8 @350 8+8 @350
Capacidad de coccion pizzas - [pou3sodumesisHOCMb 8bINEYKU NUYLbT 4 @500 4+4 @500
Alimentazione elettrica 50/60Hz - Electric power supply 50/60Hz - Stromversorgung 50/60Hz Volt AC 3230 AC 3 230
Alimentation électrique 50/60Hz - Alimentacion eléctrica 50/60Hz - Anekmponumanrue 50/60Hz AC3N400 | AC3N400
Assorbimento massimo - Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kW / 17 1174117
Puissance de raccordement - Absorcién maxima - MakcumasnsHoe nompebrneHue max ! ! !
Consumo medio - Average consumption - Durchschnittlicher Verbrauch KWh 7 747
Consommation moyenne - Consumo medio - CpedHee nompebneHue
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo Kg 240 410
Dimensioni esterne con imballo - External dimensions including packaging - Aufenmafe der Verpackung ||5 mm 1328 1?28
Dimensions extemes avec emballage - Dimensiones externas con embalaje - BHewHue pasmepbi ¢ ynakoskol o

H mm 650 980
Peso lordo - Gross weight - Bruttogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec 6pymmo Kg 286 460

Cappa con aspiratore - Hoods with extractor - Abzugshauben mit Sauggebléase
Hottes avecaspirateur - Campanas con extractor -  Beimsoicka ¢ 6eHMUuIsmopom

Cappa senza aspiratore - Hoods without extractor - Abzugshauben ohne Sauggeblase

Hottes sans aspirateur - Campanas sin extractor -  Beimsoicka 6e3 éenmuasimopa

KEV835AS
KEV835NT

Dimensioni esterne - External dimensions - Aufenmalie lF', mm 1228
Dimensions externes - Dimensiones externas - BHewHue pasmepb| H mm 450
Alimentazione elettrica 50/60 Hz - Electric power supply 50/60 Hz - Stromversorgung 50/60 Hz Volt AC 230
Alimentation électrique 50/60 Hz - Alimentacion eléctrica 50/60 Hz - Snekmponumarue 50/60 Hz .

Assorbimento massimo - Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme KW 013
Puissance de raccordement - Absorcion maxima - MakcumasnsHoe nompebreHue ’
Portata - Capacity - Durchsatz - Change utile - Capacidad — Motok m¥h 700
Diametro foro d'uscita - Diameter exit hole - Durchmesser Austrittsloch - Diamétre trou de sortie G 150
Diametro del orifi cio de salida - Ouamemp eb1x00H020 omeepcmusi

Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo kg 72169
Dimensioni esterne con imballo - External dimensions including packaging - Aufenmafe der Verpackung ||5 mm 1238
Dimensions extemes avec emballage - Dimensiones externas con embalaje - BHewHue pasmepbi ¢ ynakoskol H mm 540
Peso lordo - Gross weight - Bruttogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec 6pymmo kg 117/114
Supporti - Supports - Gestelle - Supports - Soportes — O  nopbl SEV835/1-2
Dimensioni esterne - External dimensions - AukenmaRe L mm 1420
Dimensions externes - Dimensiones externas - BHewHue paamepb| P mm 1420
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo kg 87/85
Altezza per forno singolo - Single oven high - Hohe einzel Ofen ¥ 1100
Hauteur four seul Altura solo Horno - neys 8bicokasi 00HOsipyCHas

Altezza per forno doppio - Double oven high - Hauteur four double H 900
Héhe doppel Ofen - Altura doble Horno - neys ebicokast 3 8yxbspycHas

Dimensioni esterne con imballo - External dimensions including packaging - AuBenmale der Verpackung IF', mm 1223
Dimensions extemes avec emballage - Dimensiones externas con embalaje - BHewHue pasmepsbi ¢ ynakoskol H mm 190
Peso lordo - Gross weight - Bruttogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec 6pymmo kg 92/90

L: larghezza - width - Breite - largeur - anchura - wupuna P: profondita - depth - Tiefe - profondeur - profundidad - 2zy6una H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - ésicoma
e —
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| } Le caratteristiche principali sono:
1. Facciata in acciaio inox
2. Porta con vetro panoramico e sistema di apertura e chiusura con molla a compressione
3. Guarnizione di tenuta calore tra porta e camera di cottura
4. Camera di cottura in acciaio inox
5. Sistema integrato di recupero calore in camera di cottura
6. llluminazione camera di cottura con lampada alogena a 12 V
7. Sfiato vapori di cottura regolabile
8. Mattoni refrattari in CORDIERITE
9. Resistenze differenziate cielo-platea

10. Pannello comandi separato

11. VERSIONE DG: Sistema di controllo digitale con possibilita di impostare la temperatura
della camera e la potenza dei due gruppi di resistenze (cielo e platea) in maniera differenziata
da 0% a 100%; funzioni PIROLISI ed ECONOMY integrate; programmazione cotture; avvisatore
acustico di fine cottura; timer settimanale.

VERSIONE CD: Sistema di controllo con commutatori digitali; possibilita di impostare la
temperatura della camera e la potenza dei due gruppi di resistenze (cielo e platea) in maniera
differenziata al minimo o al massimo; awvisatore acustico di fine cottura; accensione del forno
programmabile con conto alla rovescia.

12. Termostato di sicurezza

13. Ventola di raffreddamento

Tutti i modelli possono essere forniti con supporto (con o senza ruote) e cappa di aspirazione
(con o senza motore a cinque velocitd)

+ ts main features are:

Stainkess steel front

[race with panoramic double glass and opening-closing system with compression spring

Heat seal between the door and the cooking chamber

Cooking chamber in stainless steel

Heat recovery system integrated in the cooking chamber

Chamber lighting through a 12 V halogen bulb

Adjustable breather

Refractory bricks in CORDIERITE

Differentiated top-bottom heating elements
10. Separate control panel
11. DG VERSION: Digital control system with the ability to set the temperature of the chamber
and the power of the two groups of heating elements (top and bottom) in a differentiated manner
from 0% to 100%; Integrated pyrolysis an economy functions; Cooking programming; end of
cooking buzzer; weekly timer.
CD VERSION: control system with digital switches; ability to set the temperature of the chamber
and the power of the two groups of heating elements (top and bottom) in a differentiated manner
at min or max; end of cooking buzzer; countdown switching on system
12. Safety thermostat
13. Cooling fan
All models can be supplied with a support (with or without wheels) and a hood (with or without
engine, with five speed)
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i) Les principales caractéristiques sont :

Fagade en acier inoxydable

Porte avec double vitre panoramique et systtme d'ouverture/fermeture avec ressort de
compression

Joint d'étanchéité de chaleur entre la porte et la chambre de cuisson

Chambre de cuisson en tole aluminée

Systéme incorporé de récupération de chaleur dans la chambre de cuisson

Eclairage de la chambre de cuisson avec halogéne 12 V

Evacuation de vapeur de cuisson réglable

Briques réfractaires en CORDIERITE

9. Résistances distinctes - groupe supérieur/inférieur

10. Panneau de commandes séparé

11. VERSION DG: systéme de contrdle digitale avec possibilité de régler la température de la

chambre et la puissance des deux groupes d'éléments (haut et bas) d'une maniére différente de

0% a 100%; functiones PYROLYSE et ECONOMY integrées; programmation de cuisson; avis

acoustique du fin de la cuisson, allumage du four programmable avec temporisateur settimanal.

VERSION CD: systeme de contréle avec les commutateurs digitales, possibilité de régler la

température de la chambre et la puissance des deux groupes d'éléments (haut et bas) d'une

maniére différente pour minimum ou maximum; avis acoustique du fin de la cuisson, allumage

du four programmable avec compte & rebours.

12. Thermostat de sécurité

13. Ventilateur de refroidissement

Tous les modéles peuvent étre livrés avec support (avec ou sans roulettes) et hotte d'aspiration

[avec ou sans moteur cing vitesses)

P =%
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T Die wesentlichen Merkmale sind folgende:

Worderseits aus Edelstahl

Tiir mit doppelter Panoramaverglasung und Offnungs- und SchlieBsystem mit Druckfedsr

\Warmeabdichtung zwischen Tir und Backkammer

Backkammer aus Edelstahl

Integriertes System zur Warmertickgewinnung in der Backkammer

Beleuchtung der Backkammer mit 12V Halogenleuchte

Regulierbarer Abzug der Backdampfe

Schamottstein aus CORDIERIT

Heizwiderstande fiir die differenzierte Erwarmung von Ober- und Unterhitze
10. Separates Steuerfeld
11. VERSION DG: Digitales Kontrollsystem mit der Maglichkeit, die Temperatur der
Backkammer und die Leistung der Heizwiderstande (Ober- und Unterhitze) von 0 % bis 100 %
differenziert zu regeln. Programmierung der Backzeit, Akustische Meldung Uber das Ende des
Backvorgangs, wochentliches Timer. eingebaute Pyrolysys und Economy Funktionen..
VERSION CD: Steuerung mit digitalem Umschalter mit der Méglichkeit, die Temperatur der
Backkammer und die Leistung der Heizwidersténde, (Ober- und Unterhitze) von volle auf
minimierte Leistung zu regeln, Akustische Meldung Uber das Ende des Backvorgangs
Programmierbare Einschaltung des Pizzaofens mit Riickwartstimer
12. Sicherheitsthermostat
13. Liifter
Alle Modelle kénnen mit Untergestell (mit oder ohne Réader) und Abzugshaube (mit oder ohne
Motor mit finf Geschwindigkeitsstufen) geliefert werden.

© N oA R
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Las caracteristicas principales son:
Fachadade acero inox
Fuerta con doble cristal panordmico y sistema de apertura y cierre con resorte de

compresion 3. Junta de tenida calor entre puerta y camara de coccion

Cémara de coccion de de acero inox
Sistema integrado de recuperacion calor en camara de coccion
lluminacién camara de coccidn con lampara aldgena de 12 V
Respiradero de coccidn ajustable
Ladrillo refractario de CORDIERITA
9. Resistencias diferenciadas cielo-suelo
10. Panel mando separado
11. VERSION DG: Sistema de control digital con capacidad de ajustar la temperatura
ambiente y el poder de los dos grupos de elementos de calentamiento (superior e inferior) de
una manera diferente de 0 % a 100 % ; funciones pirdlisis y economia integrada ; programacion
despidos ; bocina final de la coccién , el temporizador semanal
VERSION CD: Sistema de control con interruptores digitales, la capacidad para ajustar la
temperatura de la habitacién y el poder de los dos grupos de elementos de calentamiento
(superior e inferior) en diferentes formas de minimo o maximo; Cuerno final de la coccion,
encienda el homo con cuenta atras programable.
12. Termostato de seguridad 13. Ventilador de refrigeracion
Todos los modelos se pueden proporcionar con soporte (con o sin ruedas) y capa de
inspiracidn (con o sin motor de cinco velocidades)

B3 -

© N oo

. OCHOBHbIE XapaKTepUCTUKM:
1. ®acag u3 HepxasetoLen cTanm
[e2ps C [BOMHBIM 0030pHBIM CTEKNOM W CUCTEMOW OTKPbIBAHUS W 3aKpbIBaHUS C
MPYKUHOM CXaThs
YnnoTHUTENbHAS XapoycToitunBas NPOKnaaKka MeXay ABEPbIO 1 KaMepoii BbinekaHs
Kamepa BbinekaHus 13 HepxaBetoLLeil cTanm
BcTpoeHHas cuctema pekynepaLym Tenna B kamepe BbinekaHus
OcBeLLeH1e kamepbl BbiNeKaHUs ranoreHHon namnon 12 V
Perynupyemas oTaylwmHa Ans NapoB BbinekaHus
OrHeynopHble kupnnun n3 KOPANEPUTA
9. OtgenbHble TeHbl ANS NOTOMKA U NAAT(OPMbI
10. OtgenbHas naHenb ynpasneHus
11. MOOENb DG: Liudposas cucTema ynpaBneHUs C BO3MOXHOCTbIO — YCTaHOBKM
TeMnepaTypbl kKamepbl W MOLLHOCTW ABYX IPynn T3HOB (MOTONOK W MnaTdopma) HesaBUcUMO
apyr ot gpyra ot 0% po 100%; BcTpoeHHble dyHkumm [MAPOJIM3A 1 OKOHOM;
NporpamMM1pOBaHIE BbiNeKaHst; 3BYKOBOW CUrHan OKOHYaHWS BbiNeKaHus; HefemnbHbIii TaiMep
MOJEJb CD: Cuctema ynpaBneHus ¢ LdpoBbIMIA KOMMYTaTOPaMm; BO3MOXHOCTb YCTaHOBKY
TeMnepaTypbl kKamepbl W MOLLHOCTW ABYX TPynn T3HOB (MOTONOK W MnaTdopma) HesaBucUMo
OpYr OT [pyra Ha MWHAManbHOE WU MaKCMMarbHOE 3HaueHWe; 3BYKOBOW CUTHaI OKOHYaHWs
BbiNEKaHus; NporpaMmMmUpyemMoe BKMIOYEHNe Neum ¢ 06paTHbIM OTCYETOM.
12. TepmocTat 6e30nacHoCT 13. BeHTUnATOp OXNaxaeHus
Bce Mozenu mMoryT nocTaBnsiTsCsi C CynnopToM (C Korecamu unmn 6e3 Korec) W BbITSKKOM (C
MOTOpOM Wi Be3 MoTopa ¢ 5 ckopocTAMM)
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La Maison décline toute responsabilité pour les i itudes cont

La direzione declina ogni responsabilita per eventuali inesattezze contenute nel presente depliant, riservandosi di apportare le modifi che che riterra opportune

The Firm declines every responsability for the possible inaccuracies on this folder and reserves the right to make appropriate changes in the product

Die Firma tibernimmt keinerlei Verantwortung fiir eventuelle Ungenawgkelten im Text des vorliegenden Prospekts und behalt sich vor, ohne Voranmeldung nétige Abanderungen vorzunehmen

dans ce dépliant et se réserve le droit d'éffectuer sur sa production toutes les modifi cations qu'elle jugera utiles
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La Sociedad non se responsabiliza por cualquier inexactitud presente en este-catalogo reservandose el derecho demodifi car las que considera oportunas
Pykosodcmeo He Hecem Kakoli-ubo omeemcmeeHHOCMU 3a 803MOXHbIE HEMOYHOCMU, co0epXalyuecs 8 Hacmoswel 6powrope, ocmasnss 3a coboli NPaso Ha BHECEHUE HE06X00UMBIX USMEHEHUL!
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Modello - Model - Modell -Modéle - Modelo - Modens | ML435/1 ML635/1 ML635L/1 ML935/1
Dim ensi‘oni camera di coftura - Cgoking cf}ambe( dimensions- Male dgr Backkammer IF', $$ ;gg 17(.)28% 17028: 1828
Dimensions de la chambre de cuisson - Dimensiones camara de coccion - Paavepsi nekapHoli kamepb! H mm 150 150 150 150
Dimensioni esteme - External dimensions - AuRenmale t mm 1 188 1128 ﬁgg 1‘5128
Di jons ext - Di 1 ternas - B

imensions extemes - Dimensiones externas - BrewHue paaveps| Hmm 440 440 440 440
Capacita di cottura pizze - Pizza baking capacity - Backleistung Pizzen - Capacité de cuisson de pizza or 4 @350 6 @350 6 @350 9 @350
Capacidad de coccion pizzas - Mpou3ssodumenbHOCMb 8bINEYKU NUUUbI 1 @500 2 @500 2 @500 4 @500
Alimentazione elettrica 50/60Hz - Electric power supply 50/60Hz - Stromversorgung 50/60Hz Volt AACC32§’390 A%C32§’390 AACC32§’390 AC 3230
Alimentation électrique 50/60Hz - Alimentacion eléctrica 50/60Hz - Snekmponumarue 50/60Hz 0 AC3N400 | AC3N400 | AC3N400 AC 3N 400
Assorbimento massimo - Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kW / 58 8.4 86 126
Puissance de raccordement - Absorcion maxima - MakcumasnsHoe nompebrerue max ’ ! ’ ’
Consumo medio - Average consumption - Durchschnitticher Verbrauch
Consommation moyenne - Consumo medio - CpedHee nompebneHue kWh 35 5.0 51 75
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo Kg 140 179 183 233
Dimensioni esteme con imballo - External dimensions including packaging - AuRenmale der L i 1200 1200 1560 1560
Verpackung
Dimensions extemes avec emballage - Dimensiones extemas con embalaje - BHewHue pasmepsi ¢ Pmm 1200 1560 1200 1560
ynakoakoll Hmm 620 620 620 620
Peso lordo - Gross weight - Bruttogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec 6pymmo Kg 159 202 208 263
Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Modens | ML435/2 ML635/2 ML635L/2 ML935/2
Dimensioni camera di cottura - Cooking chamber dimensions- Male der Backkammer IF', mm ;gg 17(.)28% 170288 1828
Dimensions de la chambre de cuisson - Dimensiones camara de coccion - Paavepsi nekapHoli kamepb! I

H mm 150 150 150 150

Dimensioni esteme - External dimensions - AuRenmale t mm 1 188 1128 ﬁgg 1‘5128
Di jons ext - Di 1 ternas - B

imensions extemes - Dimensiones externas - BrewHue paaveps| Hmm 780 780 780 780
Capacita di cottura pizze - Pizza baking capacity - Backleistung Pizzen - Capacité de cuisson de pizza 4+4 3350 | 6+6 @350 6+6 @350 9+9 @350
Capacidad de coccion pizzas - [pou3so0umeIbHOCMb 8bINEYKU NUYLbI i 1+1 @500 2+2 @500 2+2 @500 4+4 @500
Alimentazione elettrica 50/60Hz - Electric power supply 50/60Hz - Stromversorgung 50/60Hz Volt AACC32§’390 A%C32§’390 AACC32§’390 AC 3230
Alimentation électrique 50/60Hz - Alimentacion eléctrica 50/60Hz - Snekmponumarue 50/60Hz 0 AC3N400 | AC3N400 | AC3N400 AC 3N 400
Assorbimento massimo - Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kW / 16 16.8 172 259
Puissance de raccordement - Absorcion maxima - MakcumasnsHoe nompebrerue max ! ! ’ ’
Consumo medio - Average consumption - Durchschnitticher Verbrauch
Consommation moyenne - Consumo medio - CpedHee nompebneHue kWh 6.9 10,1 10.3 15,1
Peso netto - Net weight - Netiogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo Kg 245 310 316 405
\Ill)grr\;:;lzg;esteme con imballo - External dimensions including packaging - AuRenmalde der 1L i 1200 1200 1560 1560
Dimensions extemes avec emballage - Dimensiones extemas con embalaje - BHewHue pasmepsi ¢ Pmm 1200 1560 1200 1560
ynaKoeKol H mm 960 960 960 960
Peso lordo - Gross weight - Bruttogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec 6pymmo Kg 265 335 343 437

Cappa con aspiratore - Hoods with extractor - Abzugshauben mit Sauggeblase
Hottes avecaspirateur - Campanas con extractor -  Beimsiicka ¢ 6eHmuisimopom

Cappa senza aspiratore - Hoods without extractor

Hottes sans aspirateur - Campanas sin extractor -  Bumsbicka 6e3 eennuisnmopa

- Abzugshauben ohne Sauggebléase

KML435AS | KML635AS | KML635LAS | KML935AS

KML435NT = KML635NT ‘ KMLG635LNT ‘ KML935NT

. - . . L mm 1188 1188 1546 1546
Dimensioni esteme - External dimensions - AuRenmale i 1215 1215 1215 1215
Di jons ext - Di 1 ternas - B

imensions extemes - Dimensiones externas - BrelwHue paaveps| Hmm 410 410 410 410
Alimentazione elettrica 50/60 Hz - Electric power supply 50/60 Hz - Stromversorgung 50/60 Hz
Alimentation électrique 50/60 Hz - Alimentacién eléctrica 50/60 Hz - Qnekmponumatrue 50/60 Hz Volt AC 230 AC 230 AC 230 AC 230
Assorbimento massimo - Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme
Puissance de raccordement - Absorcion maxima - MakcumasnsHoe nompebrerue kW 0,13 0,13 0,13 0,13
Portata - Capacity - Durchsatz - Change utile - Capacidad - Mook m¥h 700 700 700 700
Diametro foro d'uscita - Diameter exit hole - Durchmesser Austrittsloch - Diamétre trou de sortie g 150 150 150 150
Diametro del orifi cio de salida - duamemp ebx00HO20 omeepcmusi mm
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo Kg 63/60 70/67 73/70 83/80

Supporti - Supports - Gestelle - Supports - Soportes—O  nopbl

SML435/1

SML435/2

SML635/1
SML635/2

SML635LN
SML635L/2

SML935/1
SML935/2

Dimensioni esteme - External dimensions - AuBenmale L mm 1180 1180 1540 1540
Dimensions extemes - Dimensiones externas - BHewHue pasvepbi P mm 950 1300 950 1300
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poid's net - Peso neto - Bec Hemmo Kg 43/39 57/53 50/46 67/63
Altezza per forno singolo - Single oven high - Hohe einzel Ofen

Hauteur four seul Altura solo Horno - neys ebicokasi 00HosipycHast Hmm 1100 1100 1100 1100
Altezza per forno doppio - Double oven high - Hauteur four double i 900 900 900 900

Héhe doppel Ofen - Altura doble Horno - neub 8bicokasi 0 8yxbsipycHast

L: larghezza - width - Breite - largeur - anchura - wupuna P: profondita - depth - Tiefe - profondeur - profundidad - zzy6una H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - esicoma

161027AR04-MOD 7.5.1-E-DepliantML.docx
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Facciata in acciaio inox diforma arrotondata | }

Porta con doppio vetro panoramico e sistema di apertura e chiusura con molla a
compressione

Vassoio per laraccolta delle briciole sotto |a porta

Guarnizione di tenuta calore tra porta e camera di cottura

Camera di cottura in acciaio inox

Sistema integrato di recupero calore in camera di cottura

llluminazione camera di cottura con due lampade alogene a 12 V sostituibili dalla parte
frontale del forno

Sfiato vapori di cottura regolabile elettricamente

Mattoni refrattari in cordierite 10 Resistenze differenziate cielo-platea

Gruppo comandi separato e accessibile dalla parte frontale del forno

VERSIONE DG: Sistema di controllo digitale con possibilita di impostare la temperatura
della camera e la potenza dei due gruppi di resistenze (cielo e platea) in maniera
difierenziata da 0% a 100%; funzioni PIROLISI ed ECONOMY integrate;
programmazione cotture; avvisatore acustico di fine cottura; timer settimanale.
VERSIONE CD: Sistema di controllo con commutatori digitali; possibilita di impostare la
temperatura della camera e la potenza dei due gruppi di resistenze (cielo e platea) in
maniera differenziata al minimo o al massimo; avvisatore acustico di fine coftura;
accensione del forno programmabile con conto alla rovescia.

Termostato di sicurezza  14. Ventola di rafreddamento

Tutti i modelli possono essere fomiti con supporto (con o senza ruote) e cappa di aspirazione
con 0 senza motore a cingue velocita)

I
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1.
12.

13.

Facade en acier inoxydable arrondie l '

Porte avec double vitre panoramique et systéme d'ouvertureffermeture avec ressort de
compression 3. Bac de collecte de miettes sous la porte

Joint d'étanchéité de chaleur entre 1a porte et la chambre de cuisson

Chambre de cuisson en acier inoxydable

Systéme incorporé de récupération de chaleur dans la chambre de cuisson

Eclairage de la chambre de cuisson avec deux lampes halogénes 12 V remplacables
avec accés a l'avant du four

Evacuation de vapeur de cuisson réglable électrique

Briques réfractaires en Cordiérite  10. Résistances distinctes - groupe supérieur/inférieur
Groupe de commandes séparé et accessible depuis I'avant du four

VERSION DG: systéme de contréle digitale avec possibilité de régler la température de la
chambre et la puissance des deux groupes d'éléments (haut et bas) d'une maniére
difierente de 0% a 100%; functiones PYROLYSE et ECONOMY integrées;
programmation de cuisson; avis acoustique du fin de la cuisson, allumage du four
programmable avec temporisateur setimanal.

VERSION CD: systéme de contréle avec les commutateurs digitales, possibilité de régler
la température de la chambre et la puissance des deux groupes d'éléments (haut et bas)
d'une maniére différente pour minimum ou maximum; avis acoustique du fin de la
cuisson, allumage du four programmable avec compte & rebours.

Themmostat de sécurite 14, Ventilateur de refroidissement

Tous les modéles peuvent étre livrés avec support (avec ou sans roulettes) et hotte d'aspiration
(avec ou sans moteur cing vitesses)

e
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12.

13.

Stainless steel rounded front e

Door with panoramic double glass and opening-closing system with compression spring
Tray for the collection of crumbs under the door

Heat seal between the door and the cooking chamber

Cooking chamber in stainless steel

Heat recovery system integrated in the cooking chamber

Chamber lighting through two halogen 12 V lamps, replaceable from the front of the
oven

Electrically adjustable breather

Refractory bricks in cordierite  10. Differentiated top-bottom heating elements
Separate control unit, accessible from the front of the oven

DG VERSION: Digital control system with the ability to set the temperature of the
chamber and the power of the two groups of heating elements (top and bottom) in a
difierentiated manner from 0% to 100%; Integrated pyrolysis an economy functions;
Cooking programming; end of cooking buzzer; weekly timer.

CD VERSION: control system with digital switches; ability to set the temperature of the
chamber and the power of the two groups of heating elements (top and bottom) in a
difierentiated manner at min or max; end of cooking buzzer; countdown switching on
system

Safety thermostat 14. Cooling fan

I models can be supplied with a support (with or without wheels) and a hood (with or without
ngine, with five speed)

il
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1.
12.

13.

Fachada de acero inox de forma redonda -

Puerta con doble cristal panordmico v sistema de apertura y cierre con resorte de
compresion 3. Bandeja para la recogida de migas debajo de la puerta

Junta de tenida calor entre puerta y cAmara de coccion

Camara de coccion de acero inox

Sistema integrado de recuperacion calor en cdmara de coccion

lluminacién camara de coccion con dos lamparas aldgenas de 12 V sustituibles por la
parte delantera del homo

Respiradero de coccion ajustable eléctricamente

Ladrillo refractario de Cordierita  10. Resistencias diferenciadas cielo-suelo

Grupo mandos separado y accesible de la parte delantera del homo

VERSION DG : Sistema de control digital con capacidad de ajustar la temperatura
ambiente vy el poder de los dos grupos de elementos de calentamiento (superior e
inferior) de una manera diferente de 0 % a 100 % ; funciones pirdlisis y economia
integrada ; programacion despidos ; bocina final de la coccion |, el temporizador semanal.
VERSION CD: Sistema de control con interruptores digitales |, la capacidad para ajustar
la temperatura de la habitacion v el poder de los dos grupos de elementos de
calentamienta (superior e inferior ) de una manera diferenciada a la minima o méaxima ;
bocina final de la coccion , encender el horno con programable cuenta atréas.

Temnostato de seguridad  14. Ventilador de refrigeracion

Todos los modelos se pueden proporcionar con soporte (con o sin ruedas) y capa de
|inspiraci()n (con o sin motor de cinco velocidades)

RO R ="
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1.
12.
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Vorderseite aus Edelstahl mit abgerundeter Form i
Tirmit doppelter Panoramaverglasung und Offinungs- und SchlieRsystem mit Druckfeder
Sammelbehalter fur Krimeln unter der Tar

Warmeabdichtung zwischen Tir und Backkammer 5. Backkammer aus Edelstahl
Integriertes System zur Wammerickgewinnung in der Backkammer

Beleuchtung der Backkammer mit zwei 12V Halogenleuchten, die an der Frontseite des
Ofens ausgewechselt werden kdnnen.

Elektrisch regulierbarer Abzug der Backdampfe

Schamotistein aus Cordierite

Heizwidersténde fir die differenzierte Erwérmung von Ober- und Unterhitze

Separate Steuereinheit, die von der Frontseite des Ofens zuganglich ist

VERSION DG: Digitales Kontrollsystem mit der Mdglichkeit, die Temperatur der
Backkammer und die Leistung der Heizwiderstande (Ober- und Unterhitze) von 0 % bis
100 % differenziert zu regeln. Programmierung der Backzeit, Akustische Meldung Uber
das Ende des Backvorgangs, wochentliches Timer. eingebaute Pyrolysys und Economy
Funktionen.

VERSION CD: Steuerung mit digitalem Umschalter mit der Maglichkeit, die Temperatur
der Backkammer und die Leistung der Heizwiderstande, (Ober- und Unterhitze) von volle
auf minimierte Leistung zu regeln, Akustische Meldung Gber das Ende des Backvorgangs
Programmierbare Einschaltung des Pizzaofens mit Rickwartstimer

Sicherheitsthermostat 14 Lufer

tor mit funf Geschwindigkeitsstufen) geliefert werden.

pll; Modelle kdnnen mit Untergestell (mit oder chne RAder) und Abzugshaube (mit oder ohne

La direzione declina ogni responsabilita per eventuali inesattezze contenute nel presente depliant, riservandosi di apportare le modifi che che riterra opportune
The Firm declines every responsability for the possible inaccuracies on this folder and reserves the right to make appropriate changes in the product
Die Firma ibernimmt keinerlei Verantwortung fiir eventuelle Ungenauigkeiten im Text des vorliegenden Prospekis und behalt sich vor, ohne Voranmeldung nétige Abédnderungen vorzunehmen
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DpOoHTaNEHAA CTOPOHA U3 HEPXABEHLLER CTaNK 3aKpYTIEHHOA (opMbl -

[leept ¢ [BOMAHLIM 0030DHBIM CTEKNOM W CWCTEMOR OTKDLIBAHWA W 3aKPLIBAHWA C
Npy#uHOA ckatmAa 3. MogHoc anA chopa KpoLUek nof ABepsH

YNNoTHUTENBHARA XAPOYCTONYMBAA NPOKNAAKA MEXIY ABEPHH W KAMEPON BbINEKAHUA
Kamepa BhiNekaHuA 13 HEpXABEHLLE CTANK

BcTpoeHHan cucTema pekynepauim Tenna B kamepe BhiNekaHuA

OcBelleH1e KaMephl BbINEKaHIA ABYMA ranoreHHsMI namnami 12 V, 3ameHAeMbmMN C
(hPOHTANLHOM CTOPOHEI NEYN

OTayiuMHa ANA NAP0B BbINEKaHWA C 3MEKTPUYECKOI PErynvpoBKoi

OrHeynopHele kupnun 13 KOPOUEPUTA

OTgensHan rpynna ynpaeneHA ¢ 4OCTYNoM ¢ (DPOHTANBHOR CTOPOHE! eyl

OtaenkHbIe TeHbl ANA notonka u nnargopmel 12, MOQENE DG: Lindposan cuctema
YMpaBNeHnA C BO3MOKHOCTLH) YCTAHOBKM TEMMEPATYPhI KAMEPLI M MOLLHOCT ABYX TPy
T3HOB (NOTONOK W nnarhopma) Heaaeueumo apyr ot apyra ot 0% ao 100%; BCTpOEHH:E
thyHKUMM TIMPOTNM3A M SKOHOM;, nporpammipoBaHie BbINEKaHWA, 3BYKOBOW CUrHan
OKOHYAHWA BLINEKAHWA; HEAEMbHLIA TAAMED.

MOJENb CD: Cucrtema ynpasneHWA ¢ UAQPOBLIMK KOMMYTATOPaMM, BO3MOKHOCTL
YCTAHOBKM TEMMEepaTypel Kamepbl W MOLLHOCTM [BYX [pYIN T3HOB (MOTOMOK W
nnatopma) He3aBKUCIMO APYT OT APYTa HA MUHUMANEHOE WK MAKCIMANkHOE 3HAYEHIE;
3BYKOBOW CWTHAan OKOHYSHWA BLINMEKAHWA, MPOMPaMMUDYEMOE BKITHUEHWE MEW C
0DpaTHLIM OTCYETOM.

TepmocTaT De3onacHoCTI 14. BeHTMNATOP OXNaxaeHuA

Bce mogenu MoryT NOCTABNATLCA C CYNMOPTOM (C Konecami uik De3 Komec) W BLITAXKKOR (C

IMOTODOM 11 Bea MoTopa ¢ 5 CHoPOCTAMM)

ce Hl

La Maison décline toute responsabilité pour les inexactitudes contenues éventuellement dans ce dépliant et se réserve le droit d'éffectuer sur sa production toutes les modifi cations qu'elle jugera utiles
La Sociedad non se responsabiliza por cualquier inexactitud presente en este-catalogo reservandose el derecho demodifi car las que considera oportunas
Pykogodcmeo He Hecem Kakoll-1ubo 0meemcmeeHHOCMU 3a 803MOXHbIE HEMOYHOCMU, codepxaujuecs 8 Hacmoswel Gpowrope, ocmaenss 3a coboll npaso Ha 8HECeHUe HeobX00UMbIX USMEHEHUU
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Modello - Model - Modell -Modele - Modelo - Moodens DN435/1 DN635/1 DN635L/1 DN935/1

Dimensioni camera di cottura - Cooking chamber dimensions- MalRe der Backkammer Ig mm ;28 17028% 17%8(;) 1828
Dimensions de la chambre de cuisson - Dimensiones camara de coccion - Paavepsi nekapHoli kamepb! I

Hmm 150 150 150 150
Dimensioni esteme - External dimensions - AuRenmale Ig mm :]]ggg 11?8 18;8 1218
Dimensions extemes - Dimensiones externas - BHewHue paavepb! H mm 437 437 437 437
Capacita di cottura pizze - Pizza baking capacity - Backleistung Pizzen - Capacité de cuisson de pizza 4 @350 6 @350 6 @350 9 @350
Capacidad de coccién pizzas - lpoussodumensHOCMb 8bINeYKU NULUUbI nr 1 @500 2 @500 2 @500 4 @500

AC 230 AC 230 AC 230

Alimentazione elettrica 50/60Hz - Electric power supply 50/60Hz - Stromversorgung 50/60Hz AC 3230
Alimentation électrique 50/60Hz - Alimentacion eléctrica 50/60Hz - nexmponumanue 50/60Hz Vot A'éC33N2280 A'éC33N2280 A'éC33N2280 AC 3 N 400
Assorbimento massimo - Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kW / 58 8.4 86 126
Puissance de raccordement - Absorcion maxima - MakcumasnsHoe nompebrerue max ! ’ ’ ’
Consumo medio - Average consumption - Durchschnitticher Verbrauch
Consommation moyenne - Consumo medio - CpedHee nompebneHue kWh 3.5 50 51 75
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo Kg 106 133 145 171
Dimensioni esterne con imballo - External dimensions including packaging - AuRenmafe der Verpackung E mm 1288 1228 lggg 1228
Dimensions extemes avec emballage - Dimensiones externas con embalaje - BHewHue pasmeps| ¢ ynakogkoli o

Hmm 600 600 600 600
Peso lordo - Gross weight - Bruttogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec 6pymmo Kg 125 156 170 201

Modello - Model - Modell -Modele - Modelo - Moodens DN435/2 DN635/2 | DN635L/2 DN935/2

Dim ensi‘oni camera di cotura - Cgoking chambe( dimensions- MaRRe dgr Backkammer Ig mm ;28 17028% 17028: 1828
Dimensions de la chambre de cuisson - Dimensiones cdmara de coccion - Pasviepbi nekapHol kamepb| Hmm 150 150 150 150
. - o L mm 1155 1155 1515 1515
Dimensioni esteme - External dimensions - AuRenmale
Dimensions extemes - Dimensiones externas - BHewHue paavepb! Pmm 1050 1410 1050 1410
H mm 784 784 784 784
Capacita di cottura pizze - Pizza baking capacity - Backleistung Pizzen - Capacité de cuisson de pizza or 4+4 3350 | 6+6 @350 6+6 @350 9+9 @350

Capacidad de coccion pizzas - lpou3godumenbHOCMb 8bINEYKU NUUYbI 1+1 @500 2+2 @500 2+2 @500 4+4 @500

AC 230 AC 230 AC 230

Alimentazione elettrica 50/60Hz - Electric power supply 50/60Hz - Stromversorgung 50/60Hz AC 3230
Alimentation électrique 50/60Hz - Alimentacion eléctrica 50/60Hz - Snekmponumarue 50/60Hz Volt AéC33N2280 AéC33N2280 AéC33N2280 AC 3N 400
Assorbimento massimo - Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kW / 16 16.8 172 252
Puissance de raccordement - Absorcion maxima - MakcumasnsHoe nompebrerue max ! ! ! !
Consumo medio - Average consumption - Durchschnitticher Verbrauch
Consommation moyenne - Consumo medio - CpedHee nompebneHue kWh 6.9 10,1 103 15,1
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo Kg 171 231 247 301
Dimensioni esterne con imballo - External dimensions including packaging - AuRenmafe der Verpackung t mm 1388 1228 1238 1228
Dimensions extemes avec emballage - Dimensiones externas con embalaje - BHewHue pameps| ¢ ynakogkoli D

Hmm 940 940 940 940
Peso lordo - Gross weight - Brutiogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec 6pymmo Kg 191 256 274 333

Cappa con aspiratore - Hoods with extractor - Abzugshauben mit Sauggeblase KDNG35LAS

Hottes avecaspirateur - Campanas con extractor -  Beimsiicka ¢ 6eHmMuIsImopom

Cappa senza aspiratore - Hoods without extractor - Abzugshauben ohne Sauggebléase WWW
Hottes sans aspirateur - Campanas sin extractor -  Bumsbicka 6e3 eenmuisnmopa

o o L mm 1165 1165 1525 1525
Dimensioni esteme - External dimensions - AuBenmale P 111 111 1 111
Dimensions extemes - Dimensiones externas - BHewHue paavepb! i 0 0 00 0

H mm 410 410 410 410
Alimentazione elettrica 50Hz - Electric power supply 50Hz - Stromversorgung 50Hz
Alimentation électrique 50Hz - Alimentacion eléctrica 50Hz - Onexmponumarue 50Hz Volt AC230 AC230 AC230 AC230
Assorbimento massimo - Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme KW 0413 0413 0413 0413

Puissance de raccordement - Absorcion maxima - MakcumasnsHoe nompebrerue
Portata - Capacity - Durchsatz - Change utile - Capacidad - Motok m*h 700 700 700 700
Diametro foro d'uscita - Diameter exit hole - Durchmesser Austrittsloch - Diamétre trou de sortie

Diametro del orifi cio de salida - duamemp ebx00HO20 omeepcmusi @ mm 150 150 150 150
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo Kg 63/60 70/67 73/70 83/80

. SDN435/1 SDN635/1 | SDN635LA SDN935/1
Supporti - Supports - Gestelle - Supports - Soportes — O nopsbl SDN435/2 SDN635/2 | SDNG35LR2 SDN935/2
Dimensioni estemne - External dimensions - AuRenmaRe L mm 1143 1143 1500 1500
Dimensions extemes - Dimensiones externas - BHewHue paveps| P mm 954 1312 954 1312
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo Kg 50/46 60/56 58/54 73/69
Altezza per forno singolo - Single oven high - Hohe einzel Ofen
Hauteur four seul Altura solo Horno - neys ebicokasi 00HosipycHast Hmm 1100 1100 1100 1100
Altezza per forno doppio - Double oven high - Hauteur four double Y 900 900 900 900

Hohe doppel Ofen - Altura doble Horno - neus 8bicokasi 0 8yxbsipycHast

L: larghezza - width - Breite - largeur - anchura - wupuna P: profondita - depth - Tiefe - profondeur - profundidad - eryéura H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - ssicoma

161027AR05-MOD 7.5.1-E-Depliant DN.docx



Le caratteristiche principali sono:
Facciata in acciaio inox
Porta con vetro panoramico
Guarnizione di tenuta calore tra porta e camera di cottura
Camera di cottura in acciaio inox
Sistema integrato di recupero calore in camera di cottura
lluminazione camera di cottura con lampada alogenaa 12 V
Sfiato vapori di cottura regolabile
Mattoni refrattari in CORDIERITE
. Resistenze differenziate cielo-platea
10. Pannello comandi separato
11. VERSIONE D: Sistema di controllo digitale con possibilita di impostare la temperatura della
camera e la potenza dei due gruppi di resistenze (cielo e platea) in maniera differenziata da 0%
a 100%; programmazione cotture; avvisatore acustico di fine cottura; accensione del fomo
programmabile con conto alla rovescia. (non certificata ETL)
VERSIONE CD: Sistema di confrollo con commutatori digitali; possibilita di impostare la
temperatura della camera e la potenza dei due gruppi di resistenze (cielo e platea) in maniera
differenziata al minimo o al massimo; avvisatore acustico di fine cottura; accensione del fomo
programmabile con conto alla rovescia.
12. Termostato di sicurezza
13. Ventola diraffreddamento
Tutti i modelli possono essere fomiti con supporto (con o senza ruote) e cappa di aspirazione
(con o senza motore a cinque velocita).
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Les principales caractéristiques sont :
Facade en acier inoxydable 1
Porte avec vitre panoramique
Joint d'étanchéité de chaleur enfre la porte et la chambre de cuisson
Chambre de cuisson en tole aluminée
Systéme incorporé de récupération de chaleur dans la chambre de cuisson
Eclairage de la chambre de cuisson avec halogéne 12 V
Evacuation de vapeur de cuisson réglable
Briques réfractaires en CORDIERITE
9. Résistances distinctes - groupe supérieur/inférieur
10. Panneau de commandes séparé
11. VERSION D: systtme de contrdle digitale avec possibilité de régler la température de la
chambre et la puissance des deux groupes d'éléments (haut et bas) d'une maniére différente de
0% a 100%; programmation de cuisson; avis acoustique du fin de la cuisson, allumage du four
programmable avec compte a rebours. (ne pas certifié ETL)
VERSION CD: systtme de contrdle avec les commutateurs digitales, possibilité de régler la
température de la chambre et la puissance des deux groupes d'é/éments (haut et bas) d'une
maniére différente pour minimum ou maximum; avis acoustique du fin de la cuisson, allumage
du four programmable avec compte a rebours.
12. Themostat de sécurité
13. Ventilateur de refroidissement
Tous les modéles peuvent étre livrés avec support (avec ou sans roulettes) et hotte d'aspiration
(avec ou sans moteur cinq vitesses).
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Its main features are:
Stainless steel front 2
Door with panoramic glass
Heat seal between the door and the cooking chamber
Cooking chamber in stainless steel
Heat recovery system integrated in the cooking chamber
Chamber lighting through a 12 V halogen bulb
Adjustable breather
Refractory bricks in CORDIERITE
. Differentiated top-bottom heating elements
10. Separate control panel
11. D VERSION: Digital control system with the ability to set the temperature of the chamber
and the power of the two groups of heating elements (top and botiom) in a differentiated manner
from 0% to 100%; Cooking programming; end of cooking buzzer; countdown switching on
system (not ETL certified)
CD VERSION: control system with digital switches; ability to set the temperature of the chamber
and the power of the two groups of heating elements (top and botiom) in a differentiated manner
atmin or max; end of cooking buzzer; countdown switching on system
12. Safety thermostat
13. Cooling fan
All models can be supplied with a support (with or without wheels) and a hood (with or without
engine, with five speed).
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Las caracteristicas principales son:
Fachada de acero inox -
Puerta con cristal panoramico
Junta de tenida calor entre puerta y cdmara de coccién
Camara de coccion de de acero inox
Sistema integrado de recuperacion calor en cdmara de coccion
lluminacién camara de coccion con lampara alégena de 12 V
Respiradero de coccion ajustable
Ladrillo refractario de CORDIERITA
Resistencias diferenciadas cielo-suelo
10. Panel mando separado
11. VERSION D: Sistema de control digital con capacidad de fijar la temperatura de la
habitacién y el poder de los dos grupos de elementos (superior € inferior) de una manera
diferente de 0% a 100%, la programacion de los despidos; bocina final de la coccién, encienda
el horno con cuenta atras programable. (no fue certificado ETL)
VERSION CD: Sistema de confrol con interruptores digitales, la capacidad para ajustar la
temperatura de la habitacién y el poder de los dos grupos de elementos de calentamiento
(superior e inferior) en diferentes formas de minimo o méximo; Cuerno final de la coccién,
encienda el horno con cuenta atras programable.
12. Termostato de seguridad - 13. Ventilador de refrigeracion
Todos los modelos se pueden proporcionar con soporte (con o sin ruedas) y capa de
inspiracién (con o sin motor de cinco velocidades).
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Die wesentlichen Merkmale sind folgende:
Vorderseite aus Edelstahl

1. .
2. Tirmit Panoramaverglasung =
3. Wameabdichtung zwischen Tir und Backkammer

4. Backkammer aus Edelstahl

5. Integriertes System zur Warmeriickgewinnung in der Backkammer

6. Beleuchtung der Backkammer mit 12V Halogenleuchte

7. Regulierbarer Abzug der Backdampfe

8.  Schamotistein aus CORDIERIT

9. Heizwiderstande fiir die differenzierte Erwarmung von Ober- und Unterhitze

10. Separates Steuerfeld

11. VERSION D: Digitales Kontrollsysttm mit der Mdglichkeit, die Temperatur der

Backkammer und die Leistung der Heizwiderstande (Ober- und Unterhitze) von 0 % bis
100 % differenziert zu regeln. Programmierung der Backzeit, Akustische Meldung iber
das Ende des Backvorgangs Programmierbare Einschaltung des Pizzaofens mit
Ruckwartstmer. (nicht ETL zertifiziert)
VERSION CD: Steuerung mit digitalem Umschalter mit der Moglichkeit, die Temperatur der
Backkammer und die Leistung der Heizwiderstdnde, (Ober- und Unterhize) von volle auf
minimierte Leistung zu regeln, Akustische Meldung Uber das Ende des Backvorgangs
Programmierbare Einschaltung des Pizzaofens mit Riickwartstimer
12. Sicherheitsthermostat
13. Lufter
Alle Modelle kdnnen mit Untergestell (mit oder ohne Réder) und Abzugshaube (mit oder ohne
Motor mit flinf Geschwindigkeitsstufen) geliefert werden.

OCHOBHbIE XapaKTepuCTUKM:

®dacag 13 HepxaBeloLLer CTanu -

[lBepb ¢ 0630pHBIM CTEKIOM

YnnoTHMTeNbHas KapoycTouMBas NPOKNaaka MeXay ABEPbIO U KAMepOi BhinekaHA

Kamepa BbinekaHus 13 HepxxaBeloLLel cranu

BcpoeHHas cucTema pekynepaLim Tenna B kamepe BbinekaHus

OcBelLeH1e kamepbl BoiNeKaHWs ranoreHHoin namnoit 12 V

Perynupyemas oTayLumHa 4ns napos BbinekaHns

OrHeynopHble kupnu u3 KOPOANEPUTA

9. OtaenbHble TeHbl ANS NOTONKa U NNATHOPMbI

10. OtmenbHasi naHenb ynpaeneHus

11. MOJENb D: Linchposas cuctema ynpasneHns C BO3MOXHOCTbIO YCTAHOBKM TEeMMEpaTypbI
kamepbl 1 MOLHOCTM ABYX rpynn T3HOB (MOTOMOK 1 nnaTthopma) He3aBUCUMO Apyr OT
apyra ot 0% ao 100%; nporpaMmMupoBaHWe BbiNekaHusi; 3BYKOBOWM CUrHam OKOHYaHus
BbiNekaHus; NporpPaMMMUPYeMOe BKMIOYEHWE Meun C obpaTHbiM OTcYeToM. (we ETL
cepmugpuyuposaHa)

MOJENb CD: Cuctema ynpasneHusi ¢ LudpoBbIMU KOMMYTaTopaMit; BOMOXHOCTb YCTAHOBKM

TemnepaTypbl kamepbl 1 MOLHOCTM [ABYX rPynn T3HOB (MOTOMOK W nnaTopma) HesaBucMO

Apyr OT Apyra Ha MUHUMAnEHOE UMM MaKcMManbHoe 3HaueHWe; 3BYKOBOW CUMHaM OKOHYaHMS

BbiNeKaHst; NPOrPaMMUPYEMOE BKITKOYEHNE New € 00paTHbIM OTCHETOM.

12. TepmoctaT 6e3onacHoc

13. BeHmMnsTOp oxnaxmeHus

Bce mogenu MoryT nocTaBnsTeCs € CynnopToM (C konecamu i 6e3 Konec) W BbITSXKOR (C

MOTOpOM Unn 6e3 MoTOpa C 5 CKOPOCTAMM).
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La direzione declina ogni responsabilita per eventuali inesattezze contenute nel presente depliant, riservandosi di apportare le modifi che che riterra opportune

The Firm declines every responsability for the possible inaccuracies on this folder and reserves the right to make appropriate changes in the product

Die Firma tibernimmt keinerlei Verantwortung fiir eventuelle Ungenauigkeiten im Text des vorliegenden Prospekts und behalt sich vor, ohne Voranmeldung nétige Abédnderungen vorzunehmen

La Maison décline toute responsabilité pour les inexactitudes contenues éventuellement dans ce dépliant et se réserve le droit d'éffectuer sur sa production toutes les modifi cations qu'elle jugera utiles
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La Sociedad non se responsabiliza por cualquier inexactitud presente en este-catalogo reservandose el derecho demodifi car las que considera oportunas
Pykogodcmeo He Hecem Kakoll-1ubo 0meemcmeeHHOCMU 3a 803MOXHbIE HEeMOYHOCMU, codepxaujuecs 8 Hacmoswel Gpowrope, ocmaenss 3a coboll npaso Ha 8HECeHUe HeobX00UMbIX USMEHeHUU
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|espressione della versatilita

The expression of versatility

Die Austrahlung der Vielseitigkeit
L’expression meme de la flexibilité
La expresion de la versatilidad
BbipaxxeHue yH1BepCanbHOCTb

www.cuppone.com
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Forno a gas per pizzeria - controllo digitale

e Predisposizione per la sovrapposizione di

massimo due moduli dello stesso modello

Facciata in acciaio inox,

Involucro esterno in lamiera preverniciata

Isolamento in lana di roccia evaporata

Camera di cottura in acciaio inox

Piano di cottura in speciali mattoni refrattari

di 3 cm di spessore

e |lluminazione camera di cottura con una o due
lampadine a seconda del modello e possibilita di
cambiare la lampadina dall’interno

e Controllo elettronico di fiamma con interruttore di blocco

e Termostato meccanico di sicurezza.

Tutti i modelli sono certificati a livello europeo dall’ente

di certificazione tedesco DVGW.

Gas pizzaoven - digital control

e (an be stacked up to 2 high using the same model

e Front in stainless steel

e External casing in stove enamel

e Mineral wool insulation

e Stainless steel - cooking chamber

e (Cooking surface in special refractory brick base 3cm thick

e QOven lighting with 1 or 2 bulbs, depending on the model,
with possibility of changing the bulb from inside

e FElectronic temperature control

e FElectronic flame control with cut-off switch

e Mechanical safety thermostat.

All the models are certified to European standards by

the German certifying body DVGW.

Gas pizzaofen - digitale Steuerung

e \lorgesehen zum (bereinanderstellen von
hdchstens zwei Pizzadfen gleicher Bauart
Voderseite in Edelstahl
AuBenhiille in vorgestrichenem Blech
Isolierung aus verdampfter Steinwolle
Backkammer innen aus Edelstahl
Backkammerboden aus speziellem feuerbestandigem
Schamottmaterial mit einer Starke von 3 cm.
e Beleuchtung der Backkammer je nach
Modell mit einer oder zwei Gliihlampen ausgestattet mit der
Maoglichkeit, die Glihlampen von innen zu wechseln
e Elektronische Kontrolle der Temperatur
e Elektronische Kontrolle der Flamme mit einem Sperrschalter
e Mechanisches Sicherheitsthermostat.
Alle Modelle sind auf européischer Ebene von der
deutschen Uberwachungsstelle DVGW bescheinigt.

Four a Pizza a Gaz - contréle digital
e Possibilité de superposer au maximum deux modules du méme modele
e Fagade en acier inox
e (arrosserie extérieure en tole pré-peinte
e [solation en laine de roche évaporce
e Chambre de cuisson en acier inox
e Plan de cuisson en briques réfractaires spéciales de 3 cm d’épaisseur
e FEclairage de la chambre de cuisson avec une ou deux lampes
selon le modéle et possibilité de remplacer la lampe par I'intérieur
o Systeme de controle électronique de la température
e Systeme de contrdle électronique flamme avec interrupteur de blocage
e Thermostat mécanique de sécurité.
Tous les modéles sont certifiés au niveau Européen par
I'organisme decertification allemand DVGW.

Horno a gas para pizzeria - control digital

¢ Predisposicion para la superposicion de dos médulos
del mismo modelo como maximo
e Fachada en acero inoxidable
e (Carroceria exterior en chapa de acero prebarnizada
e Aislamiento en lana de roca evaporada
e Camara de coccion en acero inoxidable
e Superficie de coccion en ladrillos refractarios especiales
de tres centimetros de espesor
e |luminacion de la camara de coccion con una o dos bombillas segun
el modelo y posibilidad de cambiar la bombilla desde el interior
e Control electronico de la temperatura
¢ Control electrénico de la llama con interruptor de bloqueo
¢ Termostato mecanico de seguridad
Todos los modelos estan certificados a nivel Europeo por
el instituto DIN de certificacion alemana DVGW.
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[a3oBas neyb Ans nuyyepum — YngpoBas naHes b yrnpasaeHus
© [lpnrogHs! A4S yCTaHOBKY Apyr Ha apyra
He 6071e€ ABYX MOZYei 04HON MOem
© (DpoHTasnbHasi CTOPOHA U3 HEPXKAaBEKoLLel cTam
® BHeLLHWIT KOPITYC 13 OKDALLIEHHO0 METaIMHYECKOro JmcTa
® /130715yns1 U3 CyXo¥i CTEKIIOBATBI
® Kamepa BblnexkaHns n3 HepXXaBeroLLei cTam
L4 BbII'IeKaiOLLIaﬂ T10BEPXHOCTb M3 crieynalibHbIx
OTHEYMOPHbIX KNPINYEH TONMUNHON 3 CM.
o OcBeLLeHNe KaMepb! BbIMEKaHWs OfHOM i AByMS
niamrnoyKamu, B 3aBuCHMOCTH OT MOAEM U
BO3MOXXHOCTY 3aMeHbl J1aMInoYKu N3HYTPU.
® OJIeKTPOHHbINA KOHTPOSb 38 MNIAMEHEM C BbIKIKOYaTeneM
Mexarnyecknii TepmocTat 6e3onacHocTn Bce mogenn
umerot ceptngpurat DVGW.

C € 0085150279
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Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mogens GS4-33 GS6-33 GS9-33
L mm
Dimensioni camera di cottura - Cooking chamber dimensions - MaBe der Backkammer P'mm ggg 1608100 1818
Dimensions chambre de cuisson - Dimensiones camara de coccion - PasMeps! nekapHoi kamepe!
H mm 150 150 150
L mm
Dimensioni esterne - External dimensions - AuBenmaBe Pmm 157%0 1g88 1388
Dimensions externes - Dimensiones externas - PasmMepb! BHELLHNE Hmm 500 500 500
Capacita di cottura pizze - Pizza baking capacity - Kapazitdt Backen von Pizzen NI 4 (9330 mm) | 6 (@330 mm) | 9 (@330 mm)
Capacité de cuisson de pizzas - Capacidad de coccion pizzas - [lpon3BOANTEILHOCTb BbINEYKM MULILIbI ’ 1 (0450 mm) | 2 (0450 mm) | 4 (@450 mm)
Alimentazione elettrica 50/60Hz - Electric power supply 50/60Hz - Stromversorgung 50/60Hz Volt AC 230
Alimentation électrique 50/60Hz - Alimentacion eléctrica 50/60Hz - SnekTponnTanme 50/60y)
Portata termica - Heat output - Warmeleistung - Debit thermique - Capacidad termica - TensoemkocTs IIT(]\Q; 14 20 24
Assorbimento - /nput - Aufnahme - Puissance absorbee - Absorcion - [TorsioLyerms W 25 25 50
Cavo di allacciamento - Connection cable - Anschlusskabel (n x mm?) 2 > >
Cable de branchement - Cable de conexion - CoeanHNTE TbHbIN Kabesb 230V 3x1mm 3x1mm 3x1 mm
Protezione minima a bordo quadro cliente - Minimum protection relative to customer panel nxA
Minimaler Schutz am Schaltpult des Kunden - Protection minimale a bord du tableau client 230V 2x10 2x10 2x10
Proteccion minima en el cuadro del cliente - MuHnmarnsHas 3aiymta Ha 60pTy LUTa 3aKas4mka
Consumo Gas liquido - Liquid Gas consumption - Fliissigas
Consommation Gaz liquide - Consumo Gas liquido - ToTpebnerne XXugkmi ra3 kg/h 1,10 1,58 1,89
Consumo Gas Metano gruppo H - Natural Gas (group H) consumption - Verbrauch Erdgas Gruppe H mé/h 148 219 254
Consommation Methane groupe H - Consumo Methano grupo H - [Totpebnerne Metar rpynnsi H z J J
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec HeTTo Kg 155 217 291
Dimensioni esterne con imballo - External dimensions including packaging L mm 1110 1110 1440
AuBenmaBe der Verpackung - Dimensions externes avec emballage P mm 1090 1420 1420
Dimensiones externas con embalaje - PasMepb! BHELLHNE C yakoBKo Hmm 670 670 670
Peso lordo - Gross weight - Bruttogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0 Kg 172 238 316

Mantenere tra il forno e le altre apparecchiature o materiali infiammabili, una distanza minima di almeno 50 mm. Consigliamo di lasciare 500 mm di spazio libero sul fianco destro per

consentire un facile accesso all'impianto elettrico. Lasciare libero lo spazio superiore del forno.

Ensure that you keep a distance of at least 50 mm between the oven and other equipment or inflammable materials. We advise that you leave an unrestricted space of at least 500 mm

to the right side to allow for easy access to the electrical system. Leave the space above the oven.

Halten Sie zwischen dem Ofen und anderen Apparaten oder entziindlichen Materialien einen Mindestabstand von 50 mm ein. Wir raten in jedem Fall dazu, an der rechten Seitenwand

mindestens 500 mm Platz zu lassen, um einen einfachen Zugang zur elektrischen Anlage zu ermdglichen. Anlage zu erméglichen. Lassen Sie den Raum tiber dem Ofen frei.

Maintenir une distance minimale d’au moins 50 mm entre le four et les autres appareils ou matériaux inflammables. Dans tous les cas, il est conseillé de laisser au moins 500 mm d’espace

libre sur le cété droit afin d’accéder facilement a I'installation électrique. Laisser I'espace supérieur du four libre.

Deje una distancia minima de 50 mm entre el horno y otros equipos o materiales inflamables. En cualquier caso, se recomienda dejar al menos 500 mm de espacio libre en el

costado derecho, para permitir un facil acceso a la instalacion eléctrica. Deje libre el espacio superior del horno.

CoxparmnTs MeXy 11eYbko 1 ApyriM 060pyAOBAHAEM MM BO3TOPAEMbIMY MATEDUATIAMY, MAHUMATbHOE PACCTOSIHIE, 110 MeHbLLeA Mepe, 50 MM. B /1060M clly4ae, PeKOMEHAY-eTCS 0CTaBMTb POCTPAHCTBO,
110 MeHbLLE Mepe, 500 MM CBOGOAHOIO MPOCTPAHCTBA C MPAaBOV CTOPOHbI /151 00€-3/1eKTPO0O0PY A0BaHH0. OCTaBUTb CBOOOAHBIM MPOCTPAHCTBO CBEPXY MEYM.

Supporti - Supports - Gestelle - Supports - Soportes - Onops!

SGS433/1 [ SGS633/1 | SGS933/1

SGS433/2 [ SGS633/2 | SGS933/2

1t dans ce dépliant et se réserve le droit d'éffectuer sur sa production toutes les modifications qu'elle jugera utiles - La Sociedad non se responsabiliza por cualquier inexactitud presente en este-catalogo reservandose el derecho demodificar

Dimensioni esterne - External dimensions - AuBenmaBe - Dimensions externes L iy 1060 1060 1380 1060 1060 1380

Dimensiones externas - BHeLLHME pasMepbi P mm 750 1080 1080 750 1080 1080
H mm 1000 1000 1000 700 700 700

Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec HeTTo Kg 33 38 40 29 34 36

L: larghezza - width - Breite - largeur - anchura - wvpuHa

P: profondita - depth - Tiefe - profondeur - profundidad - ryouHa

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa

CUPPONE F.LLI S.r.| Via Sile, 36 - 31057 Silea (TV) - Italy - Tel. 39 0422 361143 - Fax 39 0422 360993
info@cuppone.com - www.cuppone.com

itudes contenues éventt
las que considera oportunas - PyK0BOACTBO He HECT KaKoi-mbo 0TBETCTBEHHOCTY 38 BOMOXHbIE HETOYHOCTH, COREDXALLMECS B HACTOSLLEN BPOLLIKOPE, OCTABISA 33 COOOM MPaBO HA BHECEHNE HEOOXOANMMBIX USMEHEHNIA.

La direzione declina ogni responsabilita per eventuali inesattezze contenute nel presente depliant, riservandosi di apportare le modifiche che riterra opportune - The Firm declines every responsability for the possible inaccuracies on this folder and reser ves the right to make

appropriate changes in the product - Die Firma (ibernimmt keinerlei Verantwortung fiir eventuelle Ungenauigkeiten im Text des vorliegenden Prospekts und behélt sich vor, ohne Voranmeldung nétige Abdnderungen vorzunehmen - La Maison décline toute responsabilité pour les

Ed. 01/12/12 - Studioverde.it
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Formatrice a caldo per pizza

Hot pizza forming machine

Warmformmaschine fiir Pizza

Mouleuse a chaud pour pizzas

Formadora en caliente para pizza

¢0pMOBO‘4HaF| MallnHa ans ropa4ero packatbiBaHUA nuuy

made in Italy nyﬂ

wWww.cuppone.com
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Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mooens

PZF/30DS PZF/35DS PZF/40DS PZF/45DS | PZF/50DS

. o . L mm 500 500 550 550 550
Dimensioni - Dimensions- Mase P mm 610 610 710 710 710
Dimensions - Dimensiones - Pasveps!

H mm 770 770 845 845 845
Altezza piano di lavoro - Work surface height - Hohe Arbeitsflache
Hauteur du plan de travail - Alfura plano de trabajo - Bbicoma paboyell nogepxHocmu Hmm 550 550 600 600 600
Diametro pizze - Pizza diameter - Durchmesser Pizzen
Diametre des pizzas - Diametro pizzas - Quamemp nuuy 4l 300 350 400 450 500
Alimentazione elettrica - Electric power supply - Stromversorgung Volt AA&C?)ZS??O AACC?’ZS??O A'Aéc?’zggo AA&C?)ZS??O A%C32§??0
Alimentation électrique - Alimentacion eléctrica - Snekmponumatue 50Hz

q p AC3N400 | AC3N400 A AC3N400 | AC3N400 | AC 3N 400

Assorbimento massimo - Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kW /
Puissance de raccordement - Absorcién maxima - MakcumasnsHoe nompebrneHue max 413 413 5,5 6,55 6,55
Consumo medio - Average consumption - Durchschnittlicher Verbrauch
Consommation moyenne - Consumo medio - CpedHee nompebneHue il 2.9 29 39 46 46
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo kg 143 147 186 191 196
Dimensioni esterne con imballo - External dimensions including packaging - L mm 540 540 620 620 620
Auflenmafie der Verpackung
Dimensions externes avec emballage - Dimensiones externas con embalaje - E mm ggg g?g 1707100 1707100 1707100
BHewHue pasmepsb ¢ ynakogkou
Peso lordo - Gross weight - Bruttogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec 6pymmo kg 151 155 200 205 210
60 Hz disponibile a richiesta
60 Hz available on request
Auf Wunsch auch mit 60 Hz erhaltlich
60 Hz disponible sur demande
60 Hz disponible a pedido
60 Hz pgocTtynHo nopg 3aka3
SPZF
supporto per formatrice a caldo
hot pizza forming machine support L mm 555
Gestell fur Warmformmaschine P mm 710
Support pour mouleuse a chaud H mm 800
soporte para formadora en caliente
OcHoBaHwe ans hopMOBOYHON MaLLUHbI AN ropsivero
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto K 46 N
- Bec Hemmo g

II'supporto viene fornito separatamente e a richiesta.
The stand is supplied separately on request.

Le support est fourni séparatéement et sur demande.
Die Basis wird separat und auf Anfrage geliefert.

El soporte se suministra por separado y bajo demanda.
nO,qCTaBKa NOCTaBNIAETCA OTAESIbHO MO 3anpocy.

L: larghezza - width - Breite - largeur - anchura - wupuna
P: profondita - depth - Tiefe - profondeur - profundidad - zry6una
H: altezza - height - H6he - hauteur - altura - ssicoma

Formatrice a caldo per pizza

Hot pizza forming machine
Warmformmaschine fur Pizza
Mouleuse a chaud pour pizzas
Formadora en caliente para pizza

®dopmoeoYHasi MaWuHa 011 20psiYe20 packambi8aHus NUUY,
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PIZZAFORM ® E’ UN BREVETTO CUPPONE

E la speciale pressa, ora prodotta in cinque modelli, per la formatura di dischi di
pasta per pizza fino a 52 cm di diametro.

Le sue caratteristiche principali sono:

L’elevata produzione oraria, fino a 400 pizze ora, senza I'utilizzo di manodopera
specializzata.

La perfetta uniformita di forma e spessore del disco di pasta senza rinunciare al
tradizionale bordo, ottenuto grazie alla speciale conformazione dei piatti cromati.

La possibilita di variare facilmente lo spessore dei dischi di pasta.

La creazione, grazie allazione della temperatura dei piatti controllata
elettronicamente, di un sottile strato solido di gel di amido sulla parte esterna
dell'impasto, che permette, trattenendo i gas, di ottenere una cottura perfetta della
pizza anche al suo interno.

Questa attrezzatura, costruita interamente in acciaio inossidabile, & dotata di tutti i
dispositivi di sicurezza previsti dalle normative internazionali.

()
PIZZAFORM ® (BREVET CUPPONE)

Il s'agit d'une presse spéciale, fabriquée désormais 5 modéles, pour la production de
fonds & pizza, allant jusqu'a un diamétre de 520 mm.

Ses caractéristiques principales sont les suivantes:

Production élevée: 400 Pizzas /Heure, ne nécessitant pas de main-d'oeuvre
spécialisée.

L'uniformité parfaite de la forme et de I'épaisseur du fond a pizza, sans toutefois
renoncer au bord traditionnel obtenu gréce a la forme spécifique des 2 plateaux
chromés.

Possibilité de modifier facilement I'épaisseur de la pate.

Formation, grace a l'acton de la température des plateaux contrblée
électroniquement, d'une fine couche solide de gel d'amidon sur la partie extérieure
du fond a pizza, afin d'obtenir une cuisson parfaite, méme dans la partie intérieure.
Appareil construit entierement en acier inoxydable, muni de tous les dispositifs de
sécurité prévus par les normes internationales en vigueur.

PIZZAFORM ® IS A CUPPONE PATENT

Pizzaform is the special press, which is now produced in a range of five models and
which makes pizza dough bases for pizzas measuring up to 52 ¢cm in diameter.

Its main characteristics are:

The high production rate it can achieve, making up to four hundred pizzas in one
hour, without having to employ specialised labour.

The perfect uniformity in the shape and the thickness of the pizza dough bases,
without having to renounce the traditional edging, which is obtained thanks to the
special configuration of the chromiumplated heated plates.

The thickness of the bases can easily be adjusted.

Thanks to the action of electronically controlled plates, a solid thin layer of starch gel
is formed on the external part of the dough mixture.This Starch layer holds back the
gas produced in the natural fermentation of the dough and so produces perfect even
cooking inside of the pizza bases.

This equipment, which has been produced completely in stainless steel, comes
equipped with all the safety devices required by international legislation.

PIZZAFORM ® ES UNA PATENTE CUPPONE

Es la prensa especial, ahora fabricada en cinco modelos distintos, para la formacién
de los discos de pasta para pizza con diametros de hasta 52 cm.

Las caracteristicas principales de la misma son:

Elevada produccion horaria, hasta 400 pizzas por hora, sin necesidad de utilizar
mano de obra especializada.

Perfecta uniformidad de forma y espesor del disco de pasta, sin renunciar al
tradicional borde que se obtiene gracias a la especial conformacion de los platos
cromados;

Posibilidad de variar facilmente el espesor de los discos de pasta;

Creacion de una capa sélida y delgada de gel de almidon en la parte exterior de la
masa, gracias a la accion de la temperatura de los platos controlada
electronicamente, que permite reteniendo los gases obtener una coccion perfecta de
la pizza también en su interior.

Este equipo, fabricado enteramente en acero inoxidable, estd provisto de todos los
dispositivos de seguridad contemplados por las normativas internacionales.

=
PIZZAFORM ® IST EIN PATENTIERTES CUPPONE-PRODUCKT

Pizzaform heilt die Spezialpresse, mit der Pizzateigscheiben bis 52 cm geformt
werden kénnen. Die Presse ist jetzt in fiinf Modellen erhaltlich.

Ihre Hauptcharakteristiken sind:

Die hohe Stundenproduktion von bis zu 400 Pizzen pro Stunde ohne Einsatz von
spezialisierten Arbeitskraften.

Die perfekte GleichméaRigkeit von Form und Stérke der Teigscheibe, ohne dabei
auf den traditionellen Rand verzichten zu mussen, der dank derspe ziellen
Beschaffenheit der verchromten Pressteller geformt wird.

Die Méglichkeit zur einfachen Anderung der Stérke der Teigscheiben.

Die Bildung einer diinnen Starkegelschicht auf der AuBenseite des Teiges dank
der Wirkung der elektronisch kontrollierten Tellertemperatur. So wird durch die
Zuriickhaltung der Gase ein optimales Backergebnis auch im Inneren der Pizza
gewahrleistet.

Das Gerat besteht vollstandig aus rostfreiem Stahl und ist ausgeriistet mit allen von
den internationalen Vorschriften geforderten.
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PIZZAFORM ® - 3TO MNATEHT CUPPONE

Pizzaform - 310 cneumanbHblit Npece, KOTOPbIN B HAacTOsLLee BpeMs MPOU3BOANTCA
B MATY MOZENSAX, ANS NPON3BOACTBA AMCKOB TECTA ANS NULLbI AMAMETPOM A0 52 CM.
Ero 0CHOBHbIMYW XapakTepuCTMkamMm SBNSIKTCS:

Bbicokas yacoBas nponssognTenbHoCTh: Ao 400 nuyy B Yac aaxe 6e3 OmbITHOMO
cneuuanucTa

VineanbHasi paBHOMEPHOCTb (HOPMbI U TOMLMHBI AMCKA TECTa, C BO3MOXHOCTbIO
TaKKke NONYYUTb TPAZWLMOHHbIA GopTuk, Gnarogaps cneumanbHOM KOHCTPYKLMK
XPOMMPOBAHHbIX MACTHH.

B03MOXHOCTb Nerko M3MEHsITb TOMLLMHY [A1CKOB TecTa.

Bnarogaps  AeicTBuM  TemmepaTypbl  MAACTUH,  KOTOpas  KOHTpOnMpyetcs
3MEKTPOHHO, CO3AAETCS TOHKWI TBEPAbIA KpaxmanbHbIi CrIO Ha BHELLHEN CTOpOHe
TeCTa, KOTOPbIN, COXPaHsIsi BHYTPW 3aroTOBKM BbIAENSEMbIN B pe3ynbTate OpoxeHus
ra3, 0becneynBaeT NPEBOCXOAHYH KOHCUCTEHLMIO BbINEYEHHOM MNLLbI.

310 000pYA0BaHNE MONHOCTHIO M3TOTOBMEHO U3 HEPXKABEIOLLEN CTanmM W OCHALLEHO
BCEMM

yCTpoiAcTBaMM GesonacHocTy, MpeyCMOTPEHHBIMM MeX[yHapOaHbIMM
CTaHaapTamy.
CE @.HI
Intertes

La direzione declina ogni responsabilita per eventuali inesattezze contenute nel presente depliant, riservandosi di apportare le modifi che che riterra opportune
The Firm declines every responsability for the possible inaccuracies on this folder and reserves the right to make appropriate changes in the product
Die Firma iibernimmt keinerlei Verantwortung fiir eventuelle Ungenauigkeiten im Text des vorliegenden Prospekts und behalt sich vor, ohne Voranmeldung nétige Abénderungen vorzunehmen

La Maison décline toute responsabilité pour les i les contenues éver

t dans ce dépliant et se réserve le droit d’éffectuer sur sa production toutes les modifi cations qu'elle jugera utiles

La Sociedad non se responsabiliza por cualquier inexactitud presente en este-catalogo reservandose el derecho demodifi car las que considera oportunas
Pykosodcmeo He Hecem Kakoli-ubo omeemcmeeHHOCMU 3a 803MOXHbIE HEMOYHOCMU, codepXalyuecs 8 Hacmoswel 6powrope, ocmasnss 3a coboli NPaso Ha BHECEHUE HE06X0OUMBIX USMEHEHUL!
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FUFEY FRARE OF INMNOYATION
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ITALIAN
MASTERPIECES

Impastatrice a spirale

Spiral mixer

Spiralteigknetmaschine

Pétrin & spirale

Amasadora a espiral

Cnmpaanaﬂ TecToMecuslbHaa MallnHa

made in Italy Jf:/ﬂ

www.cuppone.com






Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mooens SIL/20KR | SIL/30KR

Dimensioni esterne - External dimensions - Auenmafe IF‘, rr:rr: ggg gig
Dimensions externes - Dimensiones externas - BHewHue paamepb!
H mm 810 810
Impasto finito - Mixture complete - Fertiger Teig
: - . kg 20 30
Petrissage gini - Amasijo acabado - ['oToBOE TeCTo

AC 230 AC 230
Volt AC 3230 AC 3230
AC3N400 AC3N 400

Alimentazione elettrica 50/60Hz - Electric power supply 50/60Hz - Stromversorgung 50/60Hz
Alimentation électrique 50/60Hz - Alimentacion eléctrica 50/60Hz - Snekmponumarue 50/60Hz

Assorbimento massimo - Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kW /

; N 0,75 1,1
Puissance de raccordement - Absorcién méxima - MakcumansHoe nompebneHue max
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo Kg 72 98
Dimensioni esterne con imballo - External dimensions including packaging - AuenmaRe der Verpackung IIS m ‘7123 g’gg
Dimensions externes avec emballage - Dimensiones externas con embalaje - BHewHue pa3mepsi ¢ ynakoskoll Hmm 930 950
Peso lordo - Gross weight - Bruttogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec 6pymmo Kg 83 113

60 Hz disponibile a richiesta

60 Hz available on request

Auf Wunsch auch mit 60 Hz erhaltlich
60 Hz disponible sur demande

60 Hz disponible a pedido

60 Hz gocTynHo nop 3aka3s

L: larghezza - width - Breite - largeur - anchura - wupuna
P: profondita - depth - Tiefe - profondeur - profundidad - azy6una
H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - ssicoma

Impastatrice a spirale

Spiral mixer

Spiralteigknetmaschine

Pétrin a spirale

Amasadora a espiral

CnupanbHass mecmomMecusibHasi MaWuHa
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COSTRUZIONE TOTALMENTE IN ACCIAIO INOX

Macchine ideali per pizzerie, panetterie, pasticcerie; sistema a
spirale che permette di amalgamare in pochi minuti assicurando
un maggiore volume di impasto ed una migliore ossigenazione
del prodotto; gruppo riduttore a bagno d'olio; tutte le parti in
movimento montate su cuscinetti; macchine dotate di tutti i
dispositivi di sicurezza richiesti dalle norme internazionali.

Tutti i modelli sono certificati CE.
(SIL20KR non certificato ETL)
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ENTIRELY BUILT INSTAINLESS STEEL

An ideal machine for pizza houses, bakeries and cake shops;
the spiral system carries out amalgamation of the mix in a few
minutes insuring a greater volume of mixture and a better
production oxygenation; reduction unit under oil; all moving
parts mounted on bearings; the

machine is complete with all the safety device required by
international standards.

All the models are certified CE.
(SIL20KR not ETL certified)

()

CONSTUCTION ENTIEREMENT AN ACIER INOXYDABLE

Elles sont idéales pour les pizzerias, boulangeries et patisserie;
systeme a spirale, permettant de mélanger plus de pate en
quelques minutes, et en lui assurant une meilleure oxygénation;
groupe réducteru a bain d’huile; les différentes parties mobiles
sont montées sur roulement a bille; appareils doté de toutes les
sécurités, exigées par les normes internationales.

Tous les modéles sont certifiés CE
(SIL20KR ne pas certifié ETL)

GANZ AUS ROSTFREIEM STAHL GEBAUT

Gesamtkonstruktion aus Edelstahl rostfrei; geeignet fir die
Pizzeria, die Béckerei oder fir die Konditorei
Spiralarmausfiihrung zur schnellen Teigproduktion und zu
besseren Sauerstoffanreicherung; Unterstzgetriebe in élbad;
kugelgelagerte Drehteile; Einhaltung aller
Sicherheitsvorschriften.

Alle Modelle sind CE bescheinigt.
(SIL20KR nicht ETL zertifiziert)

CONSTRUCCION TOTALMENTE EN ACERO INOX

Maquinas ideales para pizerias, panaderias y pasteleria;
sistema de espiral que permite la amalgama en unos minutos
asegurnado un volumen mayor de amasado y una mejor
oxygenacion del producto; grupo reduction en bafio de aceite;
todas las partes en moviniento montadas sobre cojinetes;
maquinas provistas de todos los dispositivos de seguridad
necesarios conforme las reglas internationales.

Todos los modelos estan certificados CE
(SIL20KR no fue certificado ETL)

KOHCTPYKUMA MNOMHOCTbIO U3  HEPXABEIOLIEN
CTAIK

3TV MalWHbI WaeanbHO NOAXOAAT AN MULLEPHIA, NeKape,
KOHAMTEPCKMX; CMparnbHas cUcTeMa NO3BONSIET 3@ HECKOMbKO
MUHYT CMeluaTb WHrpeameHTbl, obecneunsasi HaubONbLUMI
06beM TecTa 1 Haunyullee HacbILeHWe NPOAYKTa KUCIIOPOOM;
Gnok pefykTopa B MAacnsHOW BaHHE; BCe ABMXYLUMECS YacTu
YCTAHOBMEHbI HAa NOALIMMHUKAX; MalUMHbl OCHALEHbl BCEMMU
ycTpoiicTBaMu Ge3onacHocTH, TpebyeMbIMU MEXaYHAPOAHBIMU
CcTaHzapTamu.

Bce mogenu umeiot ceptudukat CE.
(SIL20KR He ETL cepmuchuyuposaHa)

CE @.

"

La direzione declina ogni responsabilita per eventuali inesattezze contenute nel presente depliant, riservandosi di apportare le modifi che che riterra opportune

The Firm declines every responsability for the possible inaccuracies on this folder and reserves the right to make appropriate changes in the product

Die Firma tibernimmt keinerlei Verantwortung fiir eventuelle Ungenauigkeiten im Text des vorliegenden Prospekts und behélt sich vor, ohne Voranmeldung ndtige Abanderungen vorzunehmen

La Maison décline toute responsabilité pour les inexactitudes contenues éventuellement dans ce dépliant et se réserve le droit d’éffectuer sur sa production toutes les modifi cations qu'elle jugera utiles

La Sociedad non se responsabiliza por cualquier inexactitud presente en este-catalogo reservandose el derecho demodifi car las que considera oportunas

Pykosodcmeo He Hecem KakoU-nubo omeemcmeeHHOCMU 3a 803MOXHbIe HemoYHoCMU, codepxauyuecs 8 Hacmoswel bpowrope, 0cmasnas 3a cob0l NPago Ha 8HECEHUE HEOOXOOUMbIX USMEHEHU(



